
Aperol Spezial 

    
              

         

 

 

 2 Zitronen 

 1 Stk. Ingwer, (max. Baumnussgross), geschält 

 50 g Eiswürfel  

 50-60 g brauner Zucker 

 8-9 dl Mineralwasser mit Kohlensäure, kalt 

  

   

   

 

 

  1.    Zitronen auspressen, Saft in den Mixtopf geben. 

 

 2. Ingwer, Eiswürfel und Zucker dazugeben und 30 sek. / Stufe 10 mixen. Mineralwasser bis zur  

  1lt.- Markierung im Mixtopf auffüllen. 

 

 3. Je nach Geschmack ein Teil Aperol und 3 Teile Zitronen-Ingwer-Gemisch in ein Glas geben.  

  Servieren!  

 

  

Tipp:   - Am Schluss noch etwas Crusheis oder zwei Eiswürfel ins Glas geben. 

  - Anstelle von Mineralwasser Prosecco ect. nehmen. 
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